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De Vereniging voor Limburgse Dialect- en Naamkunde V.Z.W nodigt u uit op haar 
 

VIJFENDERTIGSTE CONGRES 
 

dat ze inricht in samenwerking met de Stichting Heemkunde Mheer 
 

Thema: 

Plaats: 

 

 

Datum: 

Dialecten, namen en geschiedenis in het Zuid-Limburgse Mergelland. 

Harmoniezaal Mheer 

Dorpsstraat 1 

NL-6261 NH Mheer             Tel. 0(031)-43-457 2065 

Zaterdag 21 november 2009 
 

Programma 
 

Vanaf 09.30 

 

10.00 

 

10.10 

 

10.50 

 

11.40 

 

12.30 

 

13.30 

 

15.30 

 

16.20 

 

17.10 

 

17.40 

 

19.00 

Verwelkoming met koffie. 

 

Opening door de voorzitter Dr. Pierre Bakkes. 

 

Drs. Armand Opreij: Mheer door de eeuwen heen 

. 

Prof. Dr. Jan Goossens: Het Maastrichts als doodgraver van de Zuidlimburgse 

dialecten. 

Prof. Dr. Joep Leerssen: Openbaar gebruik van dialect in een dorpsgemeenschap. 

 

Lunch: Limburgse koffietafel. 

 

Bezoek aan kasteel en kerk van Mheer onder leiding van gidsen. 

 

Dr. Doreen Gerritzen: Voornamen in Limburg. 

 

Lic. Jan Segers: Familienamen in de gemeente Margraten. 

 

Algemene Vergadering. 

 

Einde. Aansluitend: receptie aangeboden door het gemeentebestuur van Margraten. 

Muzikale intermezzo’s door Laur Rutten. 

Feestmaaltijd in Taverne “In de Smidse”. De feestmaaltijd is geen onderdeel van het 

congres. 
 

U kunt zich voor het congres inschrijven door bijgevoegde inschrijvingsstrook ingevuld terug te sturen 

vóór woensdag 11 november 2009 naar: Jan Segers, Sparrenhof 13, B-3290 Diest (tel. 0(032)-

13/33 38 83) of via e-mail naar secretariaat-vldn@skynet.be (met dezelfde informatie als op de 

Inschrijvingsstrook). Parkeergelegenheid op de parking bij de zaal en in de directe omgeving (zie kaart 

met grondplan van Mheer op keerzijde: P). 

 

mailto:secretariaat-vldn@skynet.be
http://www.vldn.be/


 

 
 

 

 

Routebeschrijving 

 

Rijdend op de A2 richting 

Maastricht, rijdt u door 

Maastricht heen richting Luik, 

afslag Gronsveld afrit 56. 

Bovenaan de afslag links. 

Aankomend op de rotonde slaat 

u rechtsaf. Dan alsmaar deze 

weg blijven volgen, via 

St.Geertruid rijdt u zo Mheer 

binnen, waar u boven op de berg 

de kerk ziet liggen. De 

Harmoniezaal ligt tegenover de 

kerk naast Eetcafé Santé. Met de 

streekbus, lijn 57, kunt u elke 20 

minuten voor het hele uur bijna 

voor de deur in- en uitstappen. 

 

Via Google 

 

 

 

Onder aan de berg ligt aan uw 

linkerzijde Taverne “In de 

Smidse”. 

 

 

 

 

http://maps.google.be/maps?f=q&source=s_q&hl=nl&geocode=&q=Dorpsstraat+1,+mheer,+nederland&sll=50.777504,5.811081&sspn=0.096173,0.219383&ie=UTF8&hq=&hnear=Dorpsstraat+1,+6261+Mheer,+Margraten,+Limburg,+Nederland&ll=50.794217,5.874939&spn=0.192276,


Inschrijvingsstrook (geef deze informatie ook in e-mail) 

 

Naam: ……………………………………………………………………………………………………. 

Adres: …………………………………………………………………………………………... 

 

0 Ik zal aanwezig zijn op en schrijf in voor: 

 0 het congres van 21 november 2009    met …. personen 

 0 de lunch à 15,00 EURO (ter plaatse te betalen)   met …. personen 

 0 de ontvangst door het gemeentebestuur    met …. personen 

 0 de feestmaaltijd à 50 EURO (ter plaatse te betalen)  met …. Personen 

  Voor het hoofdgerecht van de feestmaaltijd kies ik  

 0 Visfilet in kreeftensaus 

     0 Hertenbiefstuk 

0 Ik zal niet aanwezig zijn 

 

   Datum: ………………………………………………………………… 

   Handtekening: …………………………………………………………... 

 

…………………………………………………………………………………………………... 

 

 

Voor de feestmaaltijd ’s avonds (die geen onderdeel is van het congres) heeft de chef van het 

restaurant “Taverne In de Smidse”, Dorpsstraat 29, NL-6261 NH Mheer (tel. 043-457 21 70 – 

32 gasten in restaurant) het volgende menu voorzien: 

 

Amuse van het huis 

~~~~~ 

Reubesopke 

Limburgs knollensoepje op basis van lamsvlees 

~~~~~ 

Salade met spekjes en half gesmolten Val-Dieukaasje 

~~~~~ 

Licht gebakken visfilet van het seizoen in kreeftensaus 

of 

Hertenbiefstuk met bospaddestoelensaus en wintergarnituur 

~~~~~ 

kaasplankje met  o.a. Rommedoe en stroop 

~~~~~ 

koffie of thee 

 
 

 

 

 

 

 

 


